
 

 

 

 
 

 
 

Mises en bouche  
 

Coupe « Perles de sureau » 
Prosecco & Liqueur St Germain ou Cocktail sans alcool 

 
 

~~~   
 

                                                              
Foie gras de canard mi-cuit, raisins au Marsala, pain de campagne toasté 

 
  

   ~~~ 
 

Saumon rougi façon gravelax, feuilleté, fenouil confit et crème légère au yuzu  
 
 

~~~ 
 

Chapon braisé aux marrons et foie gras, sauce Albufera et légumes anciens 
 

~~~ 
 

Assiette de fromages affinés et son Mesclun 
 

~~~ 
 

Panettone façon pain perdu, glace à la noisette du Piémont 
 

 
Menu de Noël 89 € 

Nos conditions de réservations : 

Réservation avec arrhes d’un montant de 50 % de la table  

payable par carte bancaire, espèces ou virement 

Restitution complète des arrhes si annulation avant le jeudi 17 décembre 2026  


