
 

Menu de la Saint Valentin  65 €  

  

Coupe Roméo et Juliette / amuses bouches  
( Vouvray pétillant, cerise amarena, crème de framboise)  

 

Saumon rougi façon gravelax,   
mesclun et condiment betterave / sésame  

Touraine Azay le rideau AOC «  Pain Béni » Domaine Badiller  

Ou  

Velouté de pleurotes de Touraine, huile de noisette et nuage à la truffe  
Pinot Grigio IGT « Tralcetto » cantina Zaccagnini  

 

Filets de rougets grillés   
 coulis de crustacés et légumes de saison  

Vouvray sec « cuvée Bois Soleil » Domaine de la Racauderie  

Ou  

Suprême de volaille farci sauce Périgueux   
écrasé de pommes de terre au persil plat  

St Nicolas de Bourgueil « Les Graviers » Maison Audebert et Fils  

 

Croustillant au chocolat et son sorbet à l’hibiscus  
Coupe de Moscato d’Asti «  Primo Baccio »  

Ou  
Tarte fine aux pommes et sa glace noisette du Piémont  

Coupe de Moscato d’Asti «  Primo Baccio »  
 
 

  
Accord Mets / Vins supplément 20 €  
Menu unique servi le 14 au soir / pas de carte 


