Menu de la Saint Valentin 58 €

Duec. de lentilles ventes du Bevwy en écrasé et san foie gras poelé a Uémulsion
d’fuile de naisette et vinaigre balsamigue
Basilicata « Re Manfredi »

Ou

Saumon wougi fagen gravelax, creme au raifext et pesto d’hebies

Basilicata « Re Manfredi »

'é';’."

Cuisse de valaille Label wouge poché a Cancienne, sauce Whufera tuffé
Pamme pavmentiene & pewsil plat
Vawvray sec « cuvée Bois Scleil » au St Nicolas de Bourgueil « Les Guaviens »

Ou

Filet de loup #iti & la badiane, coaulis de cuustacé et égumes braisés
Vauwvray sec « cuvée Bais Saleil » au St Nicalas de Bourgueil « Les Guaviens »

Duc de glace Bailey’s & Fraise fagon vacherin
Coupe de Mescate d’Usti « Prime Baccio. »
Ou

Délice au chacolat et cetrise Umarena
Coupe de Mescate d’'Usti « Prime Baccie »

Uccard Mets [ Vins supplément 15 €




