
 

 

Menu de Noël          68€ 

 

 

 

                                        Amuse bouches 
                                                  ~~~  

 
Pressé de canard et foie gras aux épices douces 

 
Ou 

 
Crème de la Comtesse du Barry et ses langoustines rôties 

 
    ~~~ 

 
Filet de bar rôti sur la peau, jus de veau à la truffe, écrasé de 

pommes de terre et assortiment de légumes 
 

Ou 
 

Pavé de cerf en cuisson douce, sauce Grand Veneur au coing 
Garniture à l’ancienne 

 
~~~ 

Assiette de fromages et son Mesclun 
~~~ 

 

La bûche de Noël 
 

Ou 
 

Pannetone façon pain perdu et sa glace noisette du Piémont 
~~~ 

 
Café et mignardises 

 
 

Toute l’équipe vous souhaite d’excellentes fêtes de fin d’année 


